Bio-Getreidebrei 7-Korn

Die HiPP-Spitzenqualitat
/@ (iber 50 Jahre Bio-Erfahrung

/@ strengste Kontrollen durch unser Qualitdts-
labor, das zu den Fiihrenden in Europa gehort

/@ strengere Grenzwerte als das Gesetz verlangt
@ traditionelle Erzeugung

/@ natiirliches Bio-Getreide — ohne chemisch-
synthetische Behandlung oder schnell-

treibenden Diinger™
*It. Bio VO CD@AA%

BIOLOGISCH

héchste Qualitat und Gbertrifft
die EU-Bio-Anforderungen.

/Vitamin B,* - wichtig fiir die Funktion des
Nervensystems

v/ wertvolles, leicht verdauliches Bio-Vollkorn-
getreide (glutenhaltig)

*gesetzlich in Baby-Getreidebreien vorgeschrieben

Das bleibt draufien:

X Zuckerzusatz'
Aromen
X Milch

'Zutaten enthalten von Natur aus Zucker

Wichtige Hinweise

* Fiir die Gesundheit Ihres Babys ist es wichtig, dass
Sie die Zubereitungs- und Dosierungsanleitung
einhalten.

* Den Brei immer mit dem Loffel fiittern und fiir
jede Mahlzeit frisch zubereiten.

* Den gedffneten Beutel nach Produktentnahme
wieder verschliefen, kiihl, trocken und hygienisch
aufbewahren - Inhalt innerhalb von 3-4 Wochen
aufbrauchen.

* Bitte erwarmen Sie den Brei nicht in der Mikro-
welle (Verbrithungsgefahr!).

* Achten Sie auf eine ausgewogene Erndhrung und
gesunde Lebensweise lhres Babys und auf die regel-
mafige Zahnpflege schon ab dem ersten Zahnchen.

HR-EKO-07
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Mogliche Zubereitungen fiir

Getreidebreie ab dem 6. Monat

Zubereitung mit Milchnahrung

22 g HiPP 7-Korn-Brei + 25 g Milchnahrungspulver
(z. B. HiPP 2 BIO Combiotik®) + 200 ml Wasser

G‘/ 200 ml Wasser abkochen

“ und auf ca. 50 °C abkiihlen lassen.
| 1

X4 25 g Milchnahrungspulver und 22 g
%\3%% (3-4 Essloffel) HiPP 7-Korn-Brei in einen
[ ">»| Teller geben. Das abgekiihlte Wasser

B | hinzugeben und umriihren.

P Quellen lassen bis gewiinschte
& Beschaffenheit erreicht ist.
H |

Temperatur tberpriifen.

Zubereitung als milchfreier
Getreide-Obst-Brei

100 ml Wasser aufkochen, auf ca. 50°C abkiihlen
lassen. 2 Essloffel (11 g) HiPP 7-Korn-Brei in einen
Teller geben. Das abgekiihlte Wasser hinzugeben
und umrihren. % Glas (ca. 95 g) HiPP Frichte
(z.B. Williams-Christ-Birnen) hinzugeben und einen
Teeloffel HiPP Bio Rapsdl einrithren. Quellen
lassen bis gewiinschte Beschaffenheit erreicht ist.
Temperatur tiberpriifen.

Zubereitung als Halbmilch-Brei

100 ml Vollmilch + 100 ml Wasser' in einen Topf
geben und aufkochen lassen. Auf ca. 50° C abkiih-
len lassen. 3-4 Essloffel (22 g) HiPP 7-Korn-Brei in
einen Teller geben. Die abgekiihlte Flussigkeit
hinzugeben und umriihren. Einen Teeloffel HiPP
Bio Rapsdl einriihren. Quellen lassen bis ge-
wiinschte Beschaffenheit erreicht ist. Temperatur
Uberpriifen.

'Die Zugabe von Wasser ist erforderlich, um den Ei-
weifSgehalt der Kuhmilch kindgerecht zu reduzieren.

Fiillhohe technisch bedingt.
Unter Schutzatmosphare abgepackt.

2890 Bio-Getreidebrei

7-Korn

Mindestens haltbar bis:
b iy d €250g

Aus einer Idee wird

eine Uberzeugung

Seit jeher hat sich das Familienunter-
nehmen HiPP den Grundsatz ,in
Einklang mit der Natur” zu eigen
gemacht. Bereits in den 50er Jahren
begann man mit dem Anbau von
Getreide und Obst auf naturbelas-
senen Boden, um daraus erstmals
Bircher-Muesli aus Bio-Erzeugung
herzustellen.

Aus Uberzeugung wurde der
familieneigene  Bauernhof  auf
biologischen Landbau umgestellt
und der okologische Gedanke
Schritt fiir Schritt weiterentwickelt.

Als  Pionier des biologischen
Landbaus leistete Claus Hipp
miihevolle Uberzeugungsarbeit und

konnte immer mehr Bauern fir ‘

seine Idee gewinnen.

,Fiir uns alle ist eine gesunde und
intakte Umwelt von hohem Wert.
Insbesondere fiir die natiirliche
Entwicklung unserer Kinder.

Sie mit unserem tdglichen Einsatz
zu erhalten, gehért zum Wert-
vollsten, was wir fiir die nach-
folgende Generation tun kénnen.”

Cadug

Die besonderen HiPP-Zutaten

73% Vollkorngetreide* (Weizenvollkorn-
mehl* Gerstenvollkornmehl*, Hafervoll-

kornflocken* vermahlen, Dinkelvollkorn-
mehl* Roggenvollkornmehl*), 16% Mais-
mehl*, 10% Reisgrief*, Vitamin B;.

*aus biologischer Erzeugung

Néhrwerte pro100g pro Portion*

Energie 1.620 k) 873 k)
383 kcal 208 kcal
Fett 29g 69g
davon gesattigte
Fettsauren 05g 22g

Kohlenhydrate 7428 301g
davon Zucker** 1,08 113g

Ballaststoffe 85g 268
Eiweif3 108¢g 50g
Natrium <002g 0,04g
Vitamin B, 1,4 mg 0,4 mg***

*22 g Produkt + 25 g HiPP 2 BIO Combiotik®
Pulver + 200 ml Wasser

** natiirlicher Zuckergehalt aus den Zutaten
** deckt 80% des Tagesbedarfs

Okologisch verpackt

Karton aus
Altpapier

Karton & Folienbeutel
getrennt entsorgbar

Verwertung iiber
Duales System

Bei Fragen zur

Ernahrung lhres Babys

HiPP GmbH & Co. Vertrieb KG,
D-85273 Pfaffenhofen (DE-OKO0-001)
HiPP Osterreich, A-4810 Gmunden (AT-BI0-301)

@ HiPP Elternservice:
D: 08441/757-384, A: 07612/76577-104
hipp.de hipp.at
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