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Wichtige Hinweise

• Für die Gesundheit Ihres Babys ist es wichtig, dass 
Sie die Zubereitungs- und Dosierungsanleitung 
einhalten.

• Den Brei immer mit dem Löffel füttern und für 
jede Mahlzeit frisch zubereiten.

• Den geöffneten Beutel nach Produktentnahme 
wieder verschließen, kühl, trocken und hygienisch 
aufbewahren – Inhalt innerhalb von 3-4 Wochen 
aufbrauchen.

• Bitte erwärmen Sie den Brei nicht in der Mikrowel-
le (Verbrühungsgefahr!).

• Achten Sie auf eine ausgewogene Ernährung und 
gesunde Lebensweise Ihres Babys und auf die regel-
mäßige Zahnpflege schon ab dem ersten Zähnchen.

Das ist drin:
✔Vitamin B1* – wichtig für die Funktion des 

Nervensystems
✔wertvolles, leicht verdauliches Bio-Vollkorn-

getreide (glutenhaltig)

*gesetzlich in Baby-Getreidebreien vorgeschrieben

Das bleibt draußen:
✘ Zuckerzusatz1 ✘ Milch
✘ Aromen 
1Zutaten enthalten von Natur aus Zucker

Für einen guten Start in den Tag

Die erste Mahlzeit am Tag spielt für die richtige Er-
nährung Ihres Babys eine große Rolle. Denn es benö-
tigt viel Energie für einen guten Start in den Tag. 
HiPP Bio-Getreidebrei Guten Morgen! ist genau auf 
dieses Bedürfnis zugeschnitten. Daher ist das HiPP 
Guten Morgen! Bircher-Müesli mit zarten Getreide-
flöckchen ein ideales und leicht verdauliches Früh-
stück für Ihr Baby.

Die HiPP-Spitzenqualität

*lt. Bio VO

über 50 Jahre Bio-Erfahrung
strengste Kontrollen durch unser Qualitäts-
labor, das zu den Führenden in Europa gehört
strengere Grenzwerte als das Gesetz verlangt
traditionelle Erzeugung 
natürliches Bio-Getreide – ohne chemisch-
synthetische Behandlung oder schnell-
treibenden Dünger*

Das HiPP Bio-Siegel garantiert 
höchste Qualität und übertrifft 
die EU-Bio-Anforderungen.

BIOLOGISCH

HR-EKO-07 
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

HiPP-Spitzenqualität

über 50 Jahre Bio-Erfahrung
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Bio-Getreidebrei Bircher-Müesli

Zubereitung als milchfreier 
Getreide-Obst-Brei

100 ml Wasser aufkochen, auf ca. 50°C abkühlen 
lassen. 1-2 Esslöffel (11 g) HiPP Bircher-Müesli in 
einen Teller geben. Das abgekühlte Wasser hinzuge-
ben und umrühren. ½ Glas (ca. 95 g) HiPP Früchte 
(z.B. Williams-Christ-Birnen) hinzugeben und einen 
Teelöffel HiPP Bio Rapsöl einrühren. Quellen 
lassen bis gewünschte Beschaffenheit erreicht ist. 
Temperatur überprüfen.

Zubereitung mit Milch

150 ml Vollmilch in einen Topf geben und auf-       
kochen lassen. Auf ca. 50°C abkühlen lassen. 2-3 Ess-
löffel (25 g) HiPP Bircher-Müesli in einen Teller 
geben. Die abgekühlte Flüssigkeit hinzugeben und 
umrühren. Einen Teelöffel HiPP Bio Rapsöl ein-
rühren. Quellen lassen bis gewünschte Beschaffen-
heit erreicht ist. Temperatur überprüfen.

Das neue HiPP 100% Bio 
Rapsöl mit Omega 3 – 
vom Forschungsinstitut 
für Kinderernährung 
zur Zubereitung von 
Mahlzeiten empfohlen.

rüfen.

Bio 
– 
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1000000% BBio

Mögliche Zubereitungen für
Getreidebreie ab dem 6. Monat

Zubereitung mit Milchnahrung

25 g Bircher-Müesli + 25 g Milchnahrungspulver 
(z. B. HiPP 2 BIO Combiotik®) + 180 ml Wasser.

180 ml Wasser abkochen 
und auf ca. 50 °C abkühlen lassen.

25 g Milchnahrungspulver und 25 g 
(2-3 Esslöffel) HiPP Bircher-Müesli in 
einen Teller geben. Das abgekühlte 
Wasser hinzugeben und umrühren.

Quellen lassen bis gewünschte 
Beschaffenheit erreicht ist. 
Temperatur überprüfen.

Seit jeher hat sich das Familienun-
ternehmen HiPP den Grundsatz 
„in Einklang mit der Natur” zu 
eigen gemacht. Bereits in den 50er 
Jahren begann man mit dem 
Anbau von Getreide und Obst auf 
naturbelassenen Böden, um 
daraus erstmals Bircher-Müesli 
aus Bio-Erzeugung herzustellen.
Aus Überzeugung wurde der fa-
milieneigene Bauernhof auf biolo-
gischen Landbau umgestellt und 
der ökologische Gedanke Schritt 
für Schritt weiterentwickelt. 
Als Pionier des biologischen 
Landbaus leistete Claus Hipp mü-
hevolle Überzeugungsarbeit und 
konnte immer mehr Bauern für 
seine Idee gewinnen.

„Für uns alle ist eine gesunde und 
intakte Umwelt von hohem Wert. 
Insbesondere für die natürliche 
Entwicklung unserer Kinder. 

Sie mit unserem täglichen Einsatz zu 
erhalten, gehört zum Wertvollsten, 
was wir für die nachfolgende 
Generation tun können.“

Aus einer Idee wird
eine Überzeugung

2861

Bio-Getreidebrei
Bircher-Müesli

Mindestens haltbar bis: 
siehe Deckellasche

250g

Füllhöhe technisch bedingt.

Unter Schutzatmosphäre 
abgepackt. 

Weizenvollkornmehl*, 28% 
Früchte1* getrocknet (Äpfel*, 
Bananen*), Vollkornhaferflocken*, 
Roggenvollkornmehl*, Gersten-
vollkornmehl*, Vitamin B1. 
*aus biologischer Erzeugung
1gewonnen aus ca. 50 g 
frischen Bio-Früchten pro 
zubereiteter Portion (230 g)

Die besonderen
HiPP-Zutaten

Karton aus 
Altpapier

Verwertung über
Duales System

Karton & Folienbeutel
getrennt entsorgbar

Ökologisch verpackt

Ka
rto

n aus Altpapier

REC YCLED

Bei Fragen zur
Ernährung Ihres Babys

HiPP GmbH & Co. Vertrieb KG, 
D-85273 Pfaffenhofen
(DE-ÖKO-001)
HiPP Österreich, 
A-4810 Gmunden (AT-BIO-301)
    HiPP Elternservice:
D: 08441/757-384, A: 07612/76577-104
hipp.de     hipp.at

Nährwerte pro 100 g pro Portion2

Energie 1.556 kJ 907 kJ
 368 kcal 216 kcal
Fett 3,2 g 7,1 g
  davon gesättigte 
  Fettsäuren 0,7 g 2,3 g
Kohlenhydrate 69,6 g 31,2 g
  davon Zucker3 17,8 g 15,5 g
Ballaststoffe 10,6 g 3,4 g
Eiweiß 10,0 g 5,1 g
Natrium < 0,02 g 0,05 g
Vitamin B1 1,8 mg4 0,6 mg5

2 25 g Produkt + 25 g HiPP 2 BIO  
 Combiotik® Pulver + 180 ml Wasser
3 natürlicher Zuckergehalt aus den 
 Zutaten
4 deckt 360% des Tagesbedarfs
5 deckt 120% des Tagesbedarfs

FS 22
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Durch den Folienbeutel ist ein optimaler Frische- 
und Aromaschutz garantiert. 

Dieses Produkt hat unser Haus in einwandfreiem 
Zustand verlassen – bitte überzeugen Sie sich vor 
Verwendung, dass der Folienbeutel unversehrt 
geblieben ist.

Kühl und trocken gelagert ist ein original 
verschlossener Beutel mindestens haltbar bis:
siehe Deckellasche

2861

34 LMIV geprüft

Cyan Magenta Yellow

Pantone 280 C Pantone 350 C HiPP Gruen
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