Bio-Milchbrei Hafer Apfel

Die besonderen HiPP-Zutaten

40% Folgemilch* (Molkenpulver* teilentmineralisiert,
Magermilchpulver*, pflanzliche Ole* (Palmol*®,
Rapsol*, Sonnenblumendl*), Reismehl*, Vitamin C,
Eisensulfat, Zinksulfat, Vitamin E, Niacin, Pantothen-
saure, Vitamin B, Vitamin A, Vitamin B, Vitamin B,,
Kaliumjodat, Folsaure, Kupfersulfat, Vitamin K,
Natriumselenat, Vitamin D, Biotin), Getreideflocken*
(13% Vollkornhafer* Vollkornweizen*, Weizen*),
Molkenpulver* teilentmineralisiert, 8% saurearmes
Apfelsaftkonzentrat™, Magermilchpulver*, Apfel-
extrakt, Calciumcarbonat, Vitamin B;, Vitamin A,
Vitamin D. *aus biologischer Erzeugung

“aus nachhaltigem Bio-Anbau
'gewonnen aus ca. 33 g frischen Bio-Apfeln pro
zubereiteter Portion (210 g)

Néhrwerte pro zubereiteter Portion: pro
100 g 210g 100 g
(% Tagesbedarf)  Pulver
Energie 473 k) 993 k) 1.805 k)
112 keal 236 keal 429 kcal
Fett 31g 66g 120g
davon:

- gesattigte

Fettsduren 10g 21¢g 38g
Kohlenhydrate 169g 3558 646g
davon:

- Zucker* 1108 231g 420g
Ballaststoffe 10g 22¢g 40g
Eiweif3 36¢g 758 136¢g
Natrium 007¢g 0,14g 025g
Kalium 235 mg 495 mg 900 mg
Chlorid 105 mg 220 mg 400 mg
Calcium 120mg 250 mg(63%) 450 mg
Phosphor 115 mg 235mg 430 mg
Magnesium 22 mg 47 mg 85mg
Eisen 09 mg 1,9mg(32%)  3,5mg
Zink 071mg  15mg(38%) 27 mg
Kupfer 39 ug 83 pg (21%) 150 pg
Jod 17 pg 36 ug (51%) 65 g
Selen 3,7 ug 7,7 ug (77%) 14 pg
Vitamin A 92 ug 195 ug (49%) 350 pg
Vitamin D 1,8 pg 3,9 pg (39%) 7,0 ug
Vitamin E 1,3 mg 2,8 mg 50mg
Vitamin K 4,7 ug 9,9 ug 18 ug
Vitamin C 10 mg 22 mg (88%) 40 mg
Vitamin B, 022mg 047 mg(94%) 085mg
Vitamin B, 026 mg 0,554 mg(68%) 098 mg
Niacin 0,50 mg 1,0 mg 1,9 mg
Vitamin Bs 008mg 0,18 mg(26%) 032mg
Folsdure 14 ug 30 pg (50%) 55 ug
Vitamin By, 037pg  077ug(110%) 1,4 pg
Pantothensdure 0,94 mg 2,0 mg 3,6 mg
Biotin 39 ug 83 g 15 ug
Weitere Nahrwerte:

Linolensaure 0,06g 013g 023g
(Omega-3)

*natiirlicher Zuckergehalt aus den Milch- und Fruchtzutaten

Zubereitung

Wasser und Breipulver alters- und appetit-
gerecht nach Dosiertabelle auswahlen.

Wasser fiir jede Breimahlzeit frisch ab-
kochen. Auf ca. 50°C abkiihlen lassen.

9 Pulvermenge (It. Tabelle) in den Brei-
teller geben.

Abgekochtes Wasser abmessen
(It. Tabelle), dem Breipulver zugeben
und umriihren.

Quellen lassen bis gewiinschte
| Beschaffenheit erreicht ist.
Temperatur prifen.

Die richtige Dosierung

Jedes Baby ist anders und so kann die tagliche
Breiportion auch sehr unterschiedlich sein. Die
angegebene Dosiertabelle soll Ihnen helfen,
verschiedene Mengen Milchbrei richtig
zuzubereiten.

Pulver ~ Wasser Portion
ing in ml ing

ab 8. Monat 55 (ca.5Essl) 155 210

Fiir kleinere 45 (ca. 4 Essl.) 130 175
Portionen 50 (4-5 Essl.) 140 190

Wichtige Hinweise

Fiir die Gesundheit lhres Babys ist es wichtig,
dass Sie die Zubereitungs- und Dosierungs-
anleitung einhalten.

Den Brei immer mit dem Loffel fiittern und
fur jede Mahlzeit frisch zubereiten.

Den geoffneten Beutel nach Produktentnah-
me wieder verschliefSen, kiihl, trocken und
hygienisch aufbewahren — Inhalt innerhalb
von 3-4 Wochen aufbrauchen.

Bitte erwdrmen Sie den Milchbrei nicht in der
Mikrowelle (Verbrithungsgefahr!).

Achten Sie auf eine ausgewogene Ernahrung
und gesunde Lebensweise lhres Babys und
auf die abendliche Zahnpflege schon ab dem
ersten Zahnchen. Danach nichts mehr fiittern.

v/ altersgerecht mit Folgemilch

Als Basis fiir unsere Bio-Milchbreie verwenden
wir babygerecht Folgemilch.

Fiir die Gesundheit Ihres Babys enthalt

Folgemilch*:

v Eisen — fiir Blutbildung und geistige
Entwicklung

v/ Calcium & Vitamin D - fir den
Knochenaufbau

v/ Jod - fiir die Schilddriisenfunktion

v/ Zink & Vitamin C - fiir korpereigene
Abwehrkrafte

v/ Vitamin A - fiir das Immunsystem
v/ wertvolle Vollwert-Getreideflocken

¢/ Omega-3-Fettsiuren — wichtig fiir Gehirn-
und Nervenzellen

v/ sonnenverwshnte Friichte
v/ leicht verdauliches Getreide (glutenhaltig)

*laut Gesetz

Das bleibt draufien:

X Zuckerzusatz'
X Aromen

'Zutaten enthalten von Natur aus Zucker

Fiillhohe technisch bedingt.
Unter Schutzatmosphare abgepackt.

Bio-Milchbrei
Hafer Apfel
Mindestens haltbar bis: e Soog

siehe Deckellasche

ZUCKER
ZUSATZ

. .

.

500¢g - Vorratspacki

CMit_ Wasser zubereiten

HiPP Gute Nacht Milchbreie
mit Vollwert-Getreideflocken

Getreide ist ein wichtiger Bestandteil einer aus-
gewogenen Ernahrung - auch fiir Babys. Vor allem die
aufSeren Schichten des Korns sind reich an Vitaminen
und Nahrstoffen.

Deshalb wird fiir die von HiPP verwendeten Vollwert-
Getreideflocken - einer speziell auf Babys abgestimmten
Kombination - das ganze Korn verarbeitet. Das macht
den HiPP Gute-Nacht-Brei Hafer Apfel mit Vollwert-
Getreideflocken so wertvoll.

Der HiPP Gute-Nacht-Brei mit vollwertigen Getreide-
flocken sattigt zudem besonders gut, ist ohne Zucker-
zusatz und somit die ideale Abendmahlzeit vor dem
zu Bett gehen.

Die HiPP-Spitzenqualitat
/@ iiber 50 Jahre Bio-Erfahrung

/@ strengste Kontrollen durch unser Qualitdits-
labor, das zu den Fiithrenden in Europa gehort

/@ strengere Grenzwerte als das Gesetz verlangt
/@ artgerechte und traditionelle Erzeugung
/@ garantiert gentechnikfreie Fiitterung

/@ natiirliches Bio-Getreide — ohne chemisch-
synthetische Behandlung oder schnell-

treibenden Diinger*
“It. Bio VO %

BIOLOGISCH
z Das HiPP Bio-Siegel garantiert
hochste Qualitét und Gbertrifft
die EU-Bio-Anforderungen.
HR-EKO-07

EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Okologisch verpackt

Karton aus Karton & Folienbeutel ~ Verwertung iiber
Altpapier getrennt entsorgbar Duales System

Bei Fragen zur Ernahrung lhres Babys

HiPP GmbH & Co. Vertrieb KG,
D-85273 Pfaffenhofen (DE-OKO-001)
HiPP Osterreich, A-4810 Gmunden (AT-BIO-301)

@ HiPP Elternservice:
D: 08441/757-384, A: 07612/76577-104
hipp.de  hipp.at
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