Bio-MilchbreilFeine Friichte

Die besonderen HiPP-Zutaten

45% Folgemilch* (Molkenpulver* teilentmineralisiert,
pflanzliche Ole* (Palmdl**, Rapsol*, Sonnenblumendl*),
Magermilchpulver*, Reismehl*, Vitamin C, Eisen-
sulfat, Zinksulfat, Vitamin E, Niacin, Pantothensdure,
Vitamin B, Vitamin A, Vitamin By, Vitamin B,, Kalium-
jodat, Folsaure, Kupfersulfat, Vitamin K, Natrium-
selenat, Vitamin D, Biotin), Weizengrie*, Molken-
pulver* teilentmineralisiert, 10% Saftkonzentrate™
(sdurearmer Apfel*, Birne*), Magermilchpulver*, 3%
Fruchtflocken™ (Banane*, Pfirsich*), Calciumcarbonat,
Apfelextrakt, Orangenextrakt, Vitamin B;, Vitamin A,
Vitamin D. *aus biologischer Erzeugung

“aus nachhaltigem Bio-Anbau
'gewonnen aus ca. 46 g frischen Bio-Friichten pro
zubereiteter Portion (180 g)

Nahrwerte pro zubereiteter Portion: pro
100 g 180 g 100 g
(% Tagesbedarf)  Pulver
Energie 459 k) 827 k) 1.837 k)
109 keal 196 kcal 436 kcal
Fett 31g 558 123g
davon:

- gesattigte

Fettsduren 10g 18g 40g
Kohlenhydrate 168¢g 302g 6728
davon:

- Zucker* 10,1g 181¢g 403¢g
Ballaststoffe 06¢g 11g 25¢g
Eiweif3 32¢g 58g 129¢g
Natrium 005¢g 009¢g 019g
Kalium 175 mg 315mg 700 mg
Chlorid 63 mg 115 mg 250 mg
Calcium 115mg  205mg(51%) 450 mg
Phosphor 86 mg 155 mg 345 mg
Magnesium 16 mg 29mg 65mg
Eisen 075mg  14mg(23%) 30mg
Zink 060mg  1,1mg(28%) 24mg
Kupfer 31 g 56 ug 125 pg
Jod 13 pg 23 ug (33%) 50 pg
Selen 3,5ug 6,3 g (63%) 14 pg
Vitamin A 100 pg 180 ug (45%) 400 pg
Vitamin D 1,6 pg 2,9 ug (29%) 6,5 g
Vitamin E 1,3 mg 2,3mg 5,0 mg
Vitamin K 4,5 pg 8,1pg 18 ug
Vitamin C 10 mg 18 mg (72%) 40 mg
Vitamin B, 0,18 mg  0,32mg(64%) 0,70 mg
Vitamin B, 021mg 038mg(48%) 0,85mg
Niacin 0,45 mg 0,81 mg 1,8 mg
Vitamin Bs 009mg 0,16 mg(23%) 0,35mg
Folsaure 14 pg 25 g (42%) 55 ug
Vitamin By, 033pg  059ug(84%)  13pg
Pantothensdure 0,70 mg 1,3 mg 2,8 mg
Biotin 33pg 59 ug 13 ug
Weitere Nahrwerte:

Linolensaure 006g 011g 024g
(Omega-3)

*natirlicher Zuckergehalt aus Milch- und Fruchtzutaten

Zubereitung

Wasser und Breipulver alters- und appetit-
gerecht nach Dosiertabelle auswahlen.

Wasser fiir jede Breimahlzeit frisch ab-
kochen. Auf ca. 50°C abkiihlen lassen.

X4 Pulvermenge (It. Tabelle) in den Brei-
teller geben.

Abgekochtes Wasser abmessen
(It. Tabelle), dem Breipulver zugeben
und umrihren.

Quellen lassen bis gewtinschte
=, | Beschaffenheit erreicht ist.
Temperatur priifen.

Die richtige Dosierung

Jedes Baby ist anders und so kann die tagliche
Breiportion auch sehr unterschiedlich sein. Die
angegebene Dosiertabelle soll Ihnen helfen,
verschiedene Mengen Milchbrei richtig
zuzubereiten.

Pulver ~ Wasser Portion
ing in ml ing

ab 6. Monat 45 (ca. 4 Essl.) 135 180
ab 8. Monat 50 (4-5Essl.) 150 200

Fiir kleinere
Portionen 40 (3-4 Essl.) 120 160

Wichtige Hinweise

Fiir die Gesundheit lhres Babys ist es wichtig,
dass Sie die Zubereitungs- und Dosierungs-
anleitung einhalten.

Den Brei immer mit dem Loffel fiittern und
fiir jede Mahlzeit frisch zubereiten.

Den geoffneten Beutel nach Produktentnah-
me wieder verschlie8en, kiihl, trocken und
hygienisch aufbewahren — Inhalt innerhalb
von 3-4 Wochen aufbrauchen.

Bitte erwdrmen Sie den Milchbrei nicht in der
Mikrowelle (Verbrithungsgefahr!).

Fiir abendliche Zahnpflege schon ab dem
ersten Zahnchen sorgen und danach nichts
mehr fiittern.

.

v/ altersgerecht mit Folgemilch

Als Basis fiir unsere Bio-Milchbreie verwenden

wir babygerecht Folgemilch, die als Zutat im Brei

schon nach dem 4. bis 6. Monat geeignet ist.

Fiir die Gesundheit Ihres Babys enthalt

Folgemilch*:

v/ Eisen - fiir Blutbildung und geistige
Entwicklung

v/ Calcium & Vitamin D — fiir den
Knochenaufbau

v/ Jod - fiir die Schilddriisenfunktion
v/ Zink & Vitamin C - fiir kdrpereigene
Abwehrkrafte
v/ Vitamin A - fiir das Immunsystem
¢/ Omega-3-Fettsiuren — wichtig fiir Gehirn-
und Nervenzellen
v/ sonnenverwdhnte Friichte

v/ wertvolles, leicht verdauliches Getreide
(glutenhaltig)

*laut Gesetz

Das bleibt draufien:

X Zuckerzusatz'
X kiinstliche Aromen*

'Zutaten enthalten von Natur aus Zucker
*gesetzlich in Babynahrung verboten

Milchbrei ist eine ideale Mahlzeit im Beikostalter
und eignet sich ab 6. Monat als Erganzung zu
Muttermilch oder Anfangsnahrung aus der
Flasche. Wenn Sie die Flaschenmahlzeiten vor
dem Ende des 6. Monats auf Folgemilch umstellen
wollen, sprechen Sie mit Ihrem Kinderarzt. Achten
Sie auf eine ausgewogene Ernahrung und gesunde
Lebensweise Ihres Babys.

Fillhohe technisch bedingt.
Unter Schutzatmosphare abgepackt.

Bio-Milchbrei
Feine Friichte
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Schon probiert?

HiPP Gute-Nacht-Brei

Grief3 Banane
- mit Vollwert-
Getreideflocken.

Vollwertige Flocken
machen diesen Brei
besonders gut
sattigend.

Ideal fiir abends.

-Soog- Vorratspack

Die HiPP-Spitzenqualitit

/@ liber 50 Jahre Bio-Erfahrung

@ strengste Kontrollen durch unser Qualitdts-
labor, das zu den Fiithrenden in Europa gehort

/@ strengere Grenzwerte als das Gesetz verlangt
/@ artgerechte und traditionelle Erzeugung
/@ garantiert gentechnikfreie Fiitterung

/@ natiirliches Bio-Getreide — ohne chemisch-
synthetische Behandlung oder schnell-

treibenden Diinger*
“It. Bio VO ()4477

BIOLOGISCH

hochste Qualitét und tbertrifft
die EU-Bio-Anforderungen.

HR-EKO-07
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft |

Okologisch verpackt "

Karton aus Karton & Folienbeutel  Verwertung iiber
Altpapier getrennt entsorgbar Duales System

Bei Fragen zur Ernahrung lhres Babys

HiPP GmbH & Co. Vertrieb KG,
D-85273 Pfaffenhofen (DE-OK0-001)
HiPP Osterreich, A-4810 Gmunden (AT-BIO-301)

@ HiPP Elternservice:
D: 08441/757-384, A: 07612/76577-104
hipp.de  hipp.at
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